LA BODEGA

del
JAZZBAH

PER PICAR
Ostra al natural 600 <€
Ostra bloody mary 7,00 €
Ostra tempura 7,00 €
Ensaladilla bodegueta 16,00 €
(@amb gamba vermella)

16,00 €

Tomaqguet amanit amb sardina
anxvoada



Croquetes pernil ibéric

Croquetes tonyina vermella

amb wasabi

La nostra versio del vittelo tonnato

Alberginia rostida amb burrata

Anguila fumada sobre tosta de

tartar de tomaquets escabetxats

16,00 €

18,00 €

22,00 €

18,00 €

18,00 €



«PLATILLOS»

Dos “"tacos” de steak tartar

de I'1-5 esculli el seu picant

Carpaccio de carabiner

Tartar de tonyina vermella

amb el nostre guacamole

Bolets de cultiu de Menorca
amb rovell d "ou

i encenalls de guanciale

Carxofes confitades amb foie

Calamar nacional sobre

cuscus a la tinta

Lloms de bacalla en tempura

amb tinta i melmelada de piquillo

20,00 €

2500 €

24,00 €

18,00 €

22,00 €

20,00 €

20,00 €



Burger angus 200gr amb
panceta iberica

Secret ibéric amb parmentier

amb tximi txurri

Tataki de filet de vedella

amb verdura i patata

Sandwich de galtes al vi

amb mahonesa de Kimchi

18,00 €

22.00€

2500 €

18,00 €



SUGGERIMENTS

Croquetes de la nostra costella

Risotto bodega

Moll de | “0s al forn amb

tartar de gamba vermella

Xuleta de vaca madurada més de
45 dies amb patates i pebrot

POSTRES

18,00 €

22,00 €

24,00 €

40,00 €



Milfulles de xocolata 8,50 €

Pastis de formatge 8,50 €

semi-quallat

Para acabar, el nostre Granissat

de Gin amb llimonada

Gerra 25,00 €
Zurito 5,00€
Got 10,00 €

Si pateix algun tipus d'alergia o intolerancia, pregunti al nostre
personal. Regament (UE) 1 1 69/201 1 sobre la informacié

alimentaria facilitada al consumidor.

IVA inclos




LA BODEGA

del
JAZZBAH
PARA PICAR
Ostra al natural 6,00 €
Ostra bloody mary 7,00 €
Ostra tempura 7,00 €
Ensaladilla bodegueta 16,00 €

(con gamba roja)

Tomate alinado con sardina 16,00 €

anchoada



Croquetas de jamon ibérico

Croquetas de atdn rojo

con wasabi

Nuestra version del vittelo tonnato

Berengena asada con burrata

Anguila ahumada sobre tosta de

tartar de tomates escabechados

16,00 €

18,00 €

22,00 €

18,00 €

18,00 €



«PLATILLOS»

Dos tacos de steak tartar

del 1-5 elija su picante

Carpaccio de carabinero

Tartar de atdn rojo

con nuestro guacamole

Setas de cultivo de Menorca
con yema de huevo

y virutas de guanciale

Alcachofas confitadas con foie

Calamar nacional sobre

cuscus en su tinta

Lomos de bacalao en tempura

con tinta y mermelada de piquillo

20,00 €

2500 €

24,00 €

18,00 €

22,00 €

20,00 €

20,00 €



Burger angus 200gr con panceta 18,00 €

iberica

Secreto iberico con parmentier 22.00€

al tximi txurri

Tataki de solomillo de ternera 25,00 €

con verdura y patata

Sandwich de carilleras al vino 18,00 €

y mayones de Kimchi



SUGERENCIAS

Croquetas de nuestra chuleta

Risotto bodega

Tuetano al horno con

tartar de gamba roja

Chuleta de vaca madurada
mas de 45 dias con patatas 'y

pimiento

POSTRES

18,00 €

22,00 €

24,00 €

40,00 €



Milhojas de chocolate 8,50 €

Pastel de queso 8,50 €

semicuajado

Para acabar, nuestro granizado

de Gin con limonada

Jarra 25,00 €
Zurito 5,00€
Vaso 10,00 €

Si padece algun tipo de alergia o intolerancia, pregunte a
nuestro personal. Reglamento (UE) n® 1169/2011 sobre

la informacién alimentaria facilitada al consumidor

IVA incluido




LA BODEGA

del
JAZZBAH

TO SNACK

Natural oyster

Oyster bloody mary

Oyster tempura

Russian Salad "bodegueta"

(with red prawns)

Tomato seasoned with anchovy
sardine

6,00 €

7,00 €

7,00 €

16,00 €

16,00 €



Iberian ham croquettes

Red tuna Croquettes

with wasabi

our version of vittelo tonnato

Roasted eggplant with burrata

Smoked eel on pickled
tomato tartar toast

16,00 €

18,00 €

22,00 €

18,00 €

18,00 €



DISHES

Two steak tartare tacos

Select your spice from 1-5

Carpaccio de carabinero

Red tuna tartar

with our guacamole

Mushrooms from Menorca
with egg yolk

and guanciale

Candied artichoke flowers with

National squid on couscous

in its own ink

Cod fillets in tempura

with ink and "piquillo" pepper jam

20,00 €

2500 €

24,00 €

18,00 €

22,00 €

20,00 €

20,00 €



200g Angus burger with Iberian 18,00 €

bacon

Iberian secret with parmentier 22.00€

with tximi txurri

Beef fillet tataki 25,00 €

with vegetables and potatoes

Cheeks in wine sandwich 18,00 €

with mayonnaise of Kimchi



SUGGESTIONS

Croquettes of our beef ribeye

Risotto bodega

Baked bone marrow with

red shrimp tartare

Beef ribeye aged for over 45 days

with potatoand pepperses

DESSERTS

18,00 €

22,00 €

24,00 €

40,00 €



Chocolate millefeuille 8,50 €

Semi-curd cheese cake 8,50 €

To finish, our granita

Gin with lemonade

Jug 2500 €
Zurito 5,00€
Glass 10,00 €

If you suffer from any type of allergy or intolerance, ask our staff.
Regulation (EU), number 1169 / 2011 on food information

to consumers

VAT included




LA BODEGA

del
JAZZBAH

A GRIGNOTER

Huitre naturelles

Huitre bloody mary

Huitre tempura

Salade russe “bodegueta”

(aux crevettes)

Tomate assaisonnée aux anchois
et sardines

6,00 €

7,00 €

7,00 €

16,00 €

16,00 €



Croquettes jambon Ibérique

Croquettes thon rouge

au wasabi

notre version du vittelo tonnato

Aubergines rbties a la burrata

Anguille fumée sur toast tartare

de tomates marinées

16,00 €

18,00 €

22,00 €

18,00 €

18,00 €



PLATS

Deux tacos au steak tartare

de 1a 5 choisissez votre épice

Carpaccio de carabinier

Tartar de thon rouge

avec notre guacamole

Cultivés de Minorque
avec du jaune d'oeuf

et copeaux de guanciale

Fleur Artichauts confits au foie

Calmar national sur

couscous dans son encre

Filets de cabillaud en tempura

al'encre

20,00 €

2500 €

24,00 €

18,00 €

22,00 €

20,00 €

20,00 €



Burger Angus 200gr au bacon 18,00 €

ibérique

Secret ibérigue au parmentier 22.00€

et tximitxurri

Tataki de filet de boeuf 25,00 €

avec légumes et pommes de terre

Sandwich aux joues avec du vin 18,00 €

et mayonnaise kimchi



suggestions

Croquettes de notre cotelette

Risotto bodega

Moelle osseuse cuite au four avec

tartare de crevettes rouges

Cotelette de boeuf maturée

plus de 45 jours avec
des pommes de terre et poivre

DESSERTS

18,00 €

22,00 €

24,00 €

40,00 €



Millefeuille au chocolat 8,50 €

Gateau au fromage 8,50 €

semi-caillé

Pour finir, notre granité

Gin ala limonade

Carafe 25,00 €
Zurito 5,00€
Verre 10,00 €

Si vous souffrez de tout type d'allergie ou d'intolérance, deman-
dez a notre personnel. Réglement (UE), numéro 1169/2011 sur

l'information des consommateurs sur les denrées alimentaires

IVA incluido




